
CAT

Menú Rústik 
(mínim 10 persones)

Aquest menú rep el nom Rústik ja que està elaborat amb plats 
que contenen diferents tocs rurals, que el fan especial.

Per començar
Pa calent amb oli i sal

El nostre pa recent fornejat amb oli de la terra i escames de sal

Bunyols de bacallà
Bunyols de bacallà amb all i oli d’all a l’ast

Sardina
Sardina confitada un toc fumada, concassé de tomàquet i cibulet

Burrata de Puglia
Burrata de Puglia, pesto de festuc, oli verd i tomàquets confitats

Plats principals  
(a escollir prèviament)

Galta de vedella Frisona amb parmentier i verduretes

o bé

Bacallà Club Ranero

Postres
Cítric

Joc de textures cítriques com taronja, mandarina o fruita de la passió

Petit four
Petit four sorpresa

Celler
Tortuga Veloz DO Rueda  

Sileo DO Montsant

60 € comensal
Cafè i aigua inclosos



CAT

Menú Xef 
(mínim 10 persones)

El menú rep aquest nom ja que reuneix la selecció d’aquells 
plats que el Xef vol destacar amb especial atenció.

Per començar
Pa calent amb oli i sal

El nostre pa recent fornejat amb oli de la terra i escames de sal

Carpaccio de presa
Carpaccio de presa ibèrica d’aglà 100% raça Duroc

Gamba roja
Gamba roja a la planxa, amb oli de la terra i escames de sal

Raviolis de micuit
Raviolis farcits amb micuit, crema de ceps i trufa fresca de temporada

Plats principals 
(a escollir prèviament)

Tartar de tonyina amb rovell curat

o bé

Llom DRY AGE amb foie i fons de carn

Postres
Tiramisú de festuc - maridat

Tiramisú emulsionat amb praliné de festuc i mascarpone

Petit four
Petit four sorpresa

Celler
Tortuga Veloz DO Rueda  

Viña Sastre DO Ribera del Duero

70 € comensal
Cafè i aigua inclosos



CAT

Menú 1979 
(mínim 10 persones)

Aquest menú rep el nom 1979 per l’any en que es va crear el restaurant. 
És un gran recordatori de tota la història que portem darrera.

Per començar
Pa calent amb oli i sal

El nostre pa recent fornejat amb oli de la terra i escames de sal

Les nostres croquetes
Croquetes amb llet del Bages i xistorra d’Arbizu

Porro rostit
Porro rostit, crema de purrusalda, reducció de ceba rostida y ametlla torrada

Foie nougat
Foie torchon amb fruits secs i orellanes

Plat principal
Llom baix Angus ibèric

Llom baix amb os, de vaca madurada Angus amb patates 
fregides i pebrots del Padrón o amb pebrots del piquillo

Postres
Flam caramel

El nostre flam amb vainilla natural i nata fresca - maridat

Petit four
Petit four sorpresa

Celler
Massaluca DO Terra Alta  

Vendimia DOC Rioja

80 € comensal
Cafè i aigua inclosos


